Le Ceviche de Saumon

d la Feuille de Coriandre, Tomates Cerise et Oignon ROUJE ......c.eeeevveeiecveeicinnieinn, 26.00
Saumon Cru Mariné au Jus de Citron Vert, Plat Typique de la Cuisine Péruvienne

Ceviche vom Lachs mit Koriandergriin, Kirschtomaten und Roter Zwiebel

Roh marinierter Lachs mit Limette, ein typisches Gericht der Peruanischen Kiiche

Le Ceviche de Cabillaud

d la Feuille de Coriandre, Tomates Cerise et SAlicorne ........ccoveeeeeeeeeeciieecieeeieene. 29.60
Cabillaud Cru Mariné au Jus de Citron Vert, Plat Typique de la Cuisine Péruvienne

Ceviche vom Kabeljau mit Koriandergriin, Kirschtomaten und Queller
Roh marinierter Kabeljau mit Limette, ein typisches Gericht der Peruanischen Kiiche

La Salade aux Poissons Grillés et aux Pousses de Légumes, Vinaigre d'Abricot . 25.80
Gemischter Salat mit gegrilltem Fisch und Gemiisesprossen, Aprikosenessig

La Brochette de Poulet Grillée au Josper® sur Mesclun de Salade ........................ 22.60
Im Josper®-Kohleofen gegrillter Hahnchenspiess auf feinem Salat

LES =)
Le Tartare de Légumes sur Lit de Tomate et Chicon [2] ....oceeeeeeeeeeeieceeeeeeeeeee. 20.10
Gemiisetartar auf Tomaten- und Endivienbett
Le Gratin de LEGUMES FIaiS [2] .....c.eooiiiuiiieeeeeeeeee ettt ettt et ereeeaeeeneenne 20.20

Gratin von frischem Gemiise

Les Escalopes de Céleri Panées avec Salade, Sauce Rémoulade [2] ................... 20.20
Panierte Sellerieschnitzel mit Salat und Rémouladensof3e

La Lasagne Végétarienne avec SAIAAE [2] ..c.oovvieieeeieeeeieeeeeeeeeeeee e 20.80
Vegetarische Lasagna mit Salat

Le Parmentier aux Légumes et & la Roquette [2] ....covecviieiiiiiiiceeieeeceeeeeeee 20.70
Auflauf aus Gemiise und Kartoffelpurée mit Rucola

[1] = Pas disponible les Dimanches a Midi [Sonntags Mittags nicht verfiigbar]
[2] = Convient pour Végétariens [Fur Vegetarier geeignet]

30 aofit 2018 10:28



\ V4 Lo
en
Le Carpaccio de Boeuf QU PArMESAN .......uuveeiiiiiiieieeeeeeeeeeeeeecceeeeeee e ee e 19.30
Rindercarpaccio mit Parmesan
Le Foie Gras de Canard au Torchon Maison au Chutney d’Endives...................... 20.50

Hausgemachte Entenstopfleber mit Endivienchutney

Le Foie Gras de Canard au Torchon Maison au Chutney d'Endives
et un Verre de MUSCAOT A€ RIVESOITES ....ccuuiiiiiiiiiiiie ettt e e e e esevreeaeeeenes 26.90

Le Paté Campagnard MaiSON GO ........ceeueeieerierierieieiteereereeeeeteereereesesseeseessessesseens 15.60
Hausgemachte Bauernpastete

LaTomate QU TRON..........oooiiiii ettt e et e e e e e e e e e 15.90
Tomate mit Thunfischfillung

Le Cockiail QUX SCAMPI.....uiiiiiiiiiiiiieec et e et e e e e eraa e e e e e earaeeeeeeennnees 19.10
Riesengarnelencocktail

L'Assiette de Saumon Fumé Maison €t son PAiN Grill.....ooueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee, 17.80
Hausgemachter Raucherlachs

Le Tartare de Saumon O 'Aneth €t SON PAIN Grill€ ..o 17.80
Lachstartar mit Dill

Le Carpaccio de Saumon Frais QUX BAI€s ROSES .......cooevveeeiiiiiiiiieieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeecanns 19.30
Lachscarpaccio mit Rosa Pfeffer

I ac \i ANC@('
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Tagessuppe

La Soupe de Poissons avec sa Rouille et ses Tartines a Al ......coovcveeeeeeiiiiiiceeeinnnn. 17.50
Fischsuppe mit Rouille und Knoblauchbrot

La Demi-Douzaing d'ESCArQOTS......uuiiiiiiiiieeecciee ettt e e e e eavre e e e e 15.90
Ein halbes Dutzend Weinbergschnecken

Le Fevilleté de Champignons Frais Sautés & I'EChalote [2] ...c.ceeeeeeeieieieeeeeeeeeeeean. 15.60
Mit Schalotten sautierte Champignons im Blatterteig

LA BOUCKNEE QI IQ REINE ...ttt ene e 15.00
Koniginpastete

[1] = Pas disponible les Dimanches a Midi [Sonntags Mittags nicht verfliigbar]
[2] = Convient pour Végetariens [Fur Vegetarier geeignet]
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Entrée
L'Assiette de Crudités VAri€es [2]......cooviviiiiiciiiieeeeeeeeeeee et 14.80
Gemischter Rohkostteller
La Salade au Chévre Chaud Gratiné au Miel et au Thym [2] ....ccoovveevrnnee. 17.30
Mit Honig und Thymian gratinierter Ziegenkase auf einem Salatbett
La Salade FIOMAQGEIe [2] ......c.ooviiieeeeeeeeeeeeeeeeeeee et 17.50
Salat mit verschiedenen Kasen
La Salade de Scampi au Vinaigre de Framboise .......cccceevvveeeieicciieeeceeinien. 17.90
Salat mit Riesengarnelen an Himbeeressig
La Salade Campagnarde..............ooooiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeee e 15.20
Champignons Frais Sautés, Lardons, Fromage, Pommes de Terre Roties
Sautierte frische Champignons, Speckwiirfel, Kase, Bratkartoffeln
La Salade Campagnarde Végétarienne [2]..............cccocevveeeeeeeceiceeceenenn, 16.00

...au Tofu Fumé et Champignons Sautés a I’Oignon et a I’Ail
Vegetarischer Bauernsalat mit Zwiebel/Knoblauch/Champignons/Rauchertofu-Pfanne

La Salade Brideler STuff ... 19.80
Foie Gras, Saumon Fumé, Magret de Canard Fumé, Cuisses de Cailles Fumées, ...

Stopfleber, Raucherlachs, geraucherte Entenbrust, geraucherte Wachtelkeulen, ...

(@00 [=Y1e | 45307 e | (o [« IR 16.00

Laitue Romaine, Filet de Poulet Sauté, Crolitons, Parmesan, Anchois...
Romersalat, gebratenes Hahnchenfilet, Crottons, Parmesan, Anchovis...

e
| e ) oo
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Les Spaghetti O 1A BOIOGNQISE .....cc.viieiiieeeeeeeeeee et

Spaghetti Bologneser Art

Les Spaghetti AU ROQUETOIT [2] ..uuviiiiiiiiieeeeeee et e e e

Spaghetti mit RoquefortsofSe

Les Tagliatelles aux Tomates Cerises, Basilic et Herbes Fraiches [2] ......c.cccuuee.....

Tagliatelle mit Kirschtomaten, Basilikum und frischen Krautern

[1] = Pas disponible les Dimanches a Midi [Sonntags Mittags nicht verfliigbar]
[2] = Convient pour Végetariens [Fur Vegetarier geeignet]
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Le Filet Américain avec Pommes Frites et SAlAde .......oovvvievieieiiiicieieeceeeee, 27.00
Pour repondre au mieux a tous les gotts, nous servons
le Jaune d’Oeuf, les Capres et les Oignons a part.

Steak Tatar mit Pommes Frites und Salat. Um bestmoglich allen Geschmackern
gerecht zu werden reichen wir das Eigelb, die Kapern und die Zwiebeln getrennt.

Le Carpaccio de Boeuf au Parmesan avec Pommes Frites ef Salade .................. 24.80
Rindercarpaccio mit Pommes Frites und Salat

Hausmacher Baverepaté mat Cruditéiten an rissoléiert Gromperen [1]............... 20.80
Pate Campagnard Maison avec Crudités et Pommes Rissolées

Hausgemachte Bauernpastete mit Rohkost und Bratkartoffeln

Wirschtercher mat Gromperenzalor [1] cooouveee e i eeeaeee e e 17.60
Saucisses Viennoises avec Salade de Pommes de Terre

Wiener Wiirstchen mit Kartoffelsalat

L'Assiette Maison avec POmMMES FrTES [1]..cccooueiieiiiiiiiiee e 21.80
Kalte Platte mit Pommes Frites

La Tomate au Thon VEC POMMIES FIITES c..uueiiiiiieeeeeeeeeee et e e e e e eeaanns 21.10
Tomate mit Thunfischfilllung und Pommes Frites

Le Jambon Cru avec Pommes Frites et SAlAAE ....uuuuueeeieiiiiiiiiiieeeeeeeee 21.80
Roher Schinken mit Pommes Frites und Salat

Le Jambon Cuit avec Pommes Frites et Salade ..o 21.40
Gekochter Schinken mit Pommes Frites und Salat

Le Jambon Mixte avec Pommes Frites €t SOl .....uueeeeeeeeeiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeee 21.80
Roher und gekochter Schinken mit Pommes Frites und Salat

(o3
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Entrée  Plat

Les Cuisses de Grenouilles SQUTEes A I'Ail [1]..cooviiiveiiieeiiieieeeeeeeeeeeee 20.70 27.60
Froschschenkel mit Knoblauch

[1] = Pas disponible les Dimanches a Midi [Sonntags Mittags nicht verfliigbar]
[2] = Convient pour Végetariens [Fur Vegetarier geeignet]
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L'Assiette de Saumon Fumé Maison et Son PAin Grill€.....c..eveveeeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeee 24.00
Hausgemachter Raucherlachs mit Toast

Le Tartare de Saumon €1 SON PAIN Grill€ .......eeeeeeeeeeee e s e eee e 24.00
Lachstatar mit Toast

Le Carpaccio de Saumon aux Baies Roses avec Pommes Frites et Salade .......... 25.60
Lachscarpaccio mit Rosa Pfeffer, Pommes Frites und Salat

Le Dos de Cabillaud au Cerfeuil AVEC RiZ......c.ooviiiiiiiiiiiiiiiiiienieeceeseeee e 31.70
Kabeljaurucken an Kerbelsofse mit Reis

Le Filet de SaAuMOoN BEAINQISE AVEC RiIZ .....eueeeeeeeeeeee e e e e e eeeeeeeseeees 26.80
Lachsfilet an Bearner SofSe mit Reis

Le Filet de Saumon aux Fines Herbes AVEC RIizZ ........ooovvvioooiiiieeieieeeeeeeeeee 26.80
Lachsfilet an Krautersolse mit Reis

Le Filet de Sandre au RIeSIING AVEC RiZ......coooiiiiiiiiiiiiiee e 28.30
Zanderfilet an Rieslingsof3e mit Reis

Le Filet de Sandre O |0 BOrdelaiSE QAVEC RiZ...uuuueeeeeee e eeeaeeeeseeens 28.30
Zanderfilet « a la Bordelaise » mit Reis

La Truite Meuniére avec Purée Maison et LEQUMES [1]...eiivvuviiieiriiieiiiieieiiieeeireee e, 26.20
Forelle Miillerinnen Art mit Kartoffelpurée

La Truite aux Amandes avec Purée Maison et LEgGUMES [1] ...coovvveeevivieieiveeceieeeennne, 26.20
Forelle mit Mandeln, Kartoffelpurée und Gemiise

La Truite au Riesling avec Purée Mdaison et LEQUMES [1]..ccovvveieiuiieeciieeeeiieeeeieeeene, 26.20
Forelle mit RieslingsofRe, Kartoffelpurée ung Gemiise

Le Gratin de Poissons AU MOIChE AVEC RiZ.......ooiiiiieiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeee e 29.70
Gratin vom Fischmarkt mit Reis

La Marmite du Pécheur da la Méditerranéenne AVeC RiZ....coovvveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeaeeenns 30.00
Fischtopf Mediterraner Art mit Reis

Les Scampi Sautés a I'Ail sur Nid de Tagliatelles.......c.ocvviiicieiiiiiieeeceeeeeeeenen 30.20
Riesengarnelen mit Knoblauch auf Tagliatelle

[1] = Pas disponible les Dimanches a Midi [Sonntags Mittags nicht verfliigbar]
[2] = Convient pour Végetariens [Fur Vegetarier geeignet]
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Die Luxemburgischen Gerichxte
Judd mat Gaardebounen a rissoléiert GromMPEeren .........ccccccveecveeeieeecieeeeeee e 23.20

Collet de Porc Fumé avec Féves de Marais et Pommes Rissolées
Geraucherter Schweinenacken mit Dicken Bohnen und Bratkartoffeln

Liewerkniddelen mat rissoléiert Gromperen an SAQUEMOUS ......ccueeeeeveeeecrveeeecreeeennne. 22.70
Quenelles de Foie avec Pommes Rissolées et Choucroute

Leberknodel mit Bratkartoffeln und Sauerkraut

Wdinzoossis mat Moschterzooss mat Hausmacher Gromperepurée a Geméss ....21.40
Saucisses au Vin avec Sauce Moutarde, Pommes Purée Maison et Légumes

Bratwiirste mit SenfsofSe, Kartoffelpurée und Gemiise

Gegrillte Schwéngshéiss mat Hausmacher Gromperepurée a Sauermous............ 24.80
Jambonneau de Porc Grillé avec Pommes Purée Maison et Choucroute

Gegrillte Schweinehaxe mit Kartoffelpurée und Sauerkraut

Choucroute Garnie mat rissoléiert GroOMPErEN ........cccveiicceeeeciieeeceee e eens 24.20
Choucroute Garnie avec Pommes Rissolées

Schlachtplatte mit Sauerkraut und Bratkartoffeln

Kallefszong mat Madeére, gekachte Gromperen a Geméis...........cceeveeveeeeeecveenenne. 27.90
Langue de Veau au Madére avec Pommes Nature et Légumes

Kalbszunge in Madeirasof3e mit Salzkartoffeln und Gemuse

Kallefskapp wei fréiher mat gekachte Gromperen ..........cccccveevieeieecieeceeecee e, 27.90
Téte de Veau a I’Ancienne avec Pommes Nature

Kalbskopf wie seinerzeit mit Salzkartoffeln

Mielkniddelen mat Ennen, Speck A RANM [1]..eiv oo 18.90
Quenelles de Farine a la Creme, Oignon et Lard

Mehlknodel mit Sahne, Zwiebeln und Speck

Mielkniddelen mat Gréiwen vum Fette SPECK [1] ... 18.40
Quenelles de Farine aux Lardons de Lard Gras

Mehlknodel mit Grieben von Fettem Speck

Gebotschte Mielkniddelen mat Mauséiercherszalot mat Réidercher [1][2] ........... 19.40
Quenelles de Farine Sautées avec Salade Mdache aux Radis

Gebratene Mehlknodel, Feldsalat mit Radieschen

Mielkniddelen mat ApPelkomMPOT [T][2] cvovevereeeeiieeeeeeeeeeeeeeeee e 18.40

Quenelles de Farine avec Compote de Pommes
Mehlknodel mit Apfelmus

Iwwerbake Mielkniddelen mat Ham an K&Is [1] ..eccoveiieiiieieiiie e 19.80
Quenelles de Farine Gratinées au Fromage et Jambon
Uberbackene Mehlknédel mit Kase und Schinken

[1] = Pas disponible les Dimanches a Midi [Sonntags Mittags nicht verfliigbar]
[2] = Convient pour Végetariens [Fur Vegetarier geeignet]
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La Bouchée a la Reine avec Pommes Frites €t SAlade ..ooueeveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee, 21.00
Koniginpastete mit Pommes Frites und Salat

Le Mignon de Veau avec Pommes Frites et Salade, Sauce au ChoiX ........cc.ue...... 33.00
Mignon vom Kalb mit Pommes Frites und Salat

L'Emincé de Veau ¢ la Zurichoise avec Tagliatelles et SAAde .....covveveveevreenn 26.20
Kalbsgeschnetzeltes Zuricher Art mit Tagliatelle und Salat

Le Filet de Boeuf avec Pommes Frites et Légumes, Sauce au Choix
Filet vom Rind mit Pommes Frites und Gemiise

4=20010) (CITEINNINNIES emaioeere R RRRU UL e . 29.00
F=3510) (CICIMAINAES aotenr T R TORTRRRRUNPRRRRRRR PR . I 38.70
Le Filet de Cheval avec Pommes Frites et Salade, Sauce au ChoiX .....cccvveeeeeennne. 28.40

Filet vom Pferd mit Pommes Frites und Salat

Le Magret de Canard d I'Orange avec Pommes Croquettes et Légumes ............ 28.90
Entenbrust an Orangensofse mit Kroquetten und Gemiise

Le Magret de Canard au Poivre Vert avec Pommes Croquettes et Légumes....... 28.90
Entenbrust mit Griinem Pfeffer, Kroquetten und Gemiise

La Casserole de Rognons de Veau au Madeére ou a la Moutarde avec Riz.......... 27.90
Kalbsnieren in MadeirasofSe mit Reis

La Casserole de Rognons de Veau ¢ Ila Moutarde aveC Riz.....cccccovvveeeecveeeecneeeennne. 27.90
Kalbsnieren in SenfsofSse mit Reis

La Véritable Carbonade a la Flamande avec Pommes Frites et Salade ................ 25.70
Flamische Karbonade mit Pommes Frites und Salat

W
‘ 832

A Y=
S &P

DOUR ACCOMPC
| L

D 57 = =T~
IJWJKE;PLL ZTa \()\>(‘4fg E HK ﬁLV(‘F/”J! Z/q

Sauce Brideler Stuff Sauce a I'All Beurre Maitre d'Hotel
SofSe nach Art des Hauses KnoblauchsofSe Krauterbutter
Sauce d la Créeme Sauce au Roquefort Sauce Béarnaise
SahnesofRe RoquefortsofRe Bearner Sol3e
Creme Champignons Sauce au Poivre Vert Sauce a la Moutarde
ChampignonrahmsofSe Solle mit Grunem Pfeffer Senfsole
Sauce a I'Orange Sauce au Romarin Sauce a la Provencale
OrangensofSe RosmarinsofSe Nach Provenzalischer Art

[1] = Pas disponible les Dimanches a Midi [Sonntags Mittags nicht verfliigbar]
[2] = Convient pour Végetariens [Fur Vegetarier geeignet]
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Nie Crmaris 7 s dem JOSP OICE
Die Spezialitdten aus dem JOSPER® Holzkobleofern

k.v)

Le Carpaccio de Boeuf a la Josper
a I'Huile Parfumeée aux Herbes de Provence, Pommes Frites et Salade Mesclun .27.30
Rindscarpaccio a la Josper, mit KrauterOliven6l, Pommes Frites und Mesclun Salat

Le Filet Américain Mi-Cuit avec Pommes Frites et Salade ........cccccovevveeeeeveecneenee. 27.60
Halbgegartes Tatar vom Rind mit Pommes Frites und Salat

La Tagliata de Filet de Boeuf

avec Roquette, Pignons de Pin, Tomate Séchée et Pommes Frites........ccoccvevuvennen. 29.60
Tagliata vom Rinderfilet mit Rauke, Pinienkernen, getrockneten Tomaten und Pommes
Frites

L'Entrecote Affinée de Normande
Entrecote vom Normanne-Rind

B UL E [CIMMIIIES ... e eeeereennnnsseereenneseeessnssonessssssusssassessssnsiansessnnnnnnssasnansnnssoann s uRRR— 28.50
= 0 DS 38.30

Le Filet de Poulet Farci au Chévre et aux Herbes Fraiches, Sauce au Romarin.....25.90

avec Pommes Croquettes et Légumes
Mit Krauterziegenkase gefiilltes Hahnchenfilet, RosmarinsofSe, Kroquetten & Gemiise

Les Tranches de Gigot d’Agneau au Jus de Romarin, Croquettes et LEégumes.....27.40
Scheiben von der Lammkeule an Rosmarinjus, Kroquetten und Gemiise

« Bib’s BBQ Ribs »
Spareribs de Porc avec Potatoe Wedges & SOUr CredmM.....ccuveeeeeeeciveeeeeeeiieeeeeeeenns 23.90
Spareribs vom Schwein mit Potatoe Wedges & Sour Cream

Les Tranches de Jambon, Choucroute et Pommes Rissolées, Sauce Madere....... 24.20
Scheiben vom gegrillten Schinken mit Sauerkraut, Bratkartoffeln und MadeirasofSe

Les Grillades sont accompagnées de Pomme
de Terre et de Légumes

Die Grillgerichte werden mit
Kartoffel und Gemiise gereicht

Nous vous préparons les grillades egalement
avec plaisir & Ta poéle

Gerne bereiten wir Thnen die
Grillgerichte auch in der Pfanne zu

[1] = Pas disponible les Dimanches a Midi [Sonntags Mittags nicht verfliigbar]
[2] = Convient pour Végetariens [Fur Vegetarier geeignet]
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Die Schnitzel und dfe Cordon Bleus
L'Escalope de Veau Viennoise avec Pommes Frites et Salade .........ccooeviveeeennnnee. 25.20

Kalbsschnitzel Wiener Art mit Pommes Frites und Salat

L'Escalope de Poulet Panée avec Pommes Frites et Salade ........coocvvvvveeviecieeiennnnn. 23.20
Paniertes Hithnchenschnitzel mit Pommes Frites und Salat

Le Cordon Bleu de Veau Pané avec Pommes Frites et LEQUMES .......ccccvvveeevveennnne. 27.40
Sauce au Choix

Paniertes Cordon Bleu vom Kalb mit Pommes Frites und Gemiuse, So3e nach Wahl

Le Cordon Bleu de Veau Brideler Stuff Pané avec Pommes Frites et Salade......... 28.10
Fromage Raclette, Jambon Cru, Sauce Creme

Cordon Bleu vom Kalb mit Raclettekase und rohem Schinken mit Sahnesol3e,
Pommes Frites und Salat

DI £, , | o M =
Pla€ts pounr le n€ts
L@j\” Kinde: fdf(}ﬂ LER
L'Assiette de Jambon Cuit avec Pommes Frites et Salade ........uvveeeeeiiiiiiiiiieiiiiiinnns 15.20
Gekochter Schinken mit Pommes Frites und Salat
L'Escalope de Veau Viennoise avec Pommes Frites et LEQumes ........cccvvvveeveeennne. 15.80
Kalbsschnitzel Wiener Art mit Pommes Frites und Gemiise
La Bouchée a la Reine avec POMMES FriteS ........oovieuiiceiieiiececee et 15.30
Koniginpastete mit Pommes Frites
Le Steak Haché de Boeuf avec Purée Maison et LEQUMES........cceevvveeeveeeeeeeenenn, 15.80
Hacksteak vom Rind mit Kartoffelpurée und Gemiise
Le Filet de Cabillaud en CroGte de Corn Flakes avec Pommes Frites..................... 15.30
Kabeljaufilet im Corn Flakes Mantel mit Pommes Frites
Les Spaghetti au Beurre ef au FromaAge [2] coocuveeeeiieeiiiiieeeeeieee e 10.70
Spaghetti mit Butter und Kase
Les Spaghetti Sauce Creme ChampignoNns [2] c.eeeeecveeeecveeeeiieeeeieeeeeeireeeeereeeeeree e 11.80
Spaghetti mit Champignonrahm
Les Spaghetti O 1a BOIOGNQISE .......ccouviiiireeeeciee et ee e e 11.80
Spaghetti Bologneser Art
Mielkniddelen mat Ennen, Speck an RANM [1] cvoovieeeeieeeeeeeeeeeeee e 12.70

Quenelles de Farine a la Creme, Oignon et Lard
Mehlknodel mit Sahne, Zwiebeln und Speck

[1] = Pas disponible les Dimanches a Midi [Sonntags Mittags nicht verfliigbar]
[2] = Convient pour Végetariens [Fur Vegetarier geeignet]
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Le Parfait au Grand Marnier MQiSON ...........eueeeeeiiiieiieee e ee e e e e e e e eeeennes 10.70
Hausgemachtes Grand Marnier Parfait

Le Nougat Glacé Maison au Coulis de Framboise ..........cccccvevveeceeeieeieceeeeeeeeenn, 10.70
Hausgemachtes Nougateis mit Himbeercoulis

La Coupe Brideler STUFf ... 10.50

Glace Vanille aux Cerises du Nord Chaudes
Vanilleeis mit warmen Sauerkirschen

La Coupe JACqUES QUX FrUITS FIQiS......coiiuriiiieieiiieee et et eseaeee e e eeanaeeeeeeennnees 10.50
Coupe Jacques mit frischen Friichten

La Dame Blanche au Vrai Chocolat ChAUd.........cooiiviiiiiieiieeeceecieeee e 10.20
Coupe Danemark mit echter warmer Schokolade

LE Caf@ GIACE ...ttt ettt eaeenaeeaeennes 9.60
Eiskaffee

Le Choix de Glaces et Sorbets ... La Boule 3.00

Auswahl von Eiscréme und Sorbets

Le Sorbet Citron & Citron Vert au Sanbitter (sans AICOOI) ...c..ooovvviiioiiiiiiieicieeeene. 8.20
Zitronen-Limettensorbet mit Sanbittéer (ohne Alkohol)

Le Sorbet Citron & Citron Vert QU CrémMaONT ...ooeee oo 8.20
Zitronen-Limettensorbet mit Crémant

Le Sorbet Framboise d I'Equ-de-Vie de FrambOiISE ... 8.20
Himbeersorbet mit Himbeergeist

Le Sorbet Melon AU POITO BIOINC ...ueeieeeiieee et e e e e e e e e e eeeaaeeees 8.20
Melonensorbet mit weissem Portwein

Le Sorbet Poire O I'EQU-AE-ViIE A& POIIC......coooeeeeeeeeeee e e eeeaaaaaeaaaaeeees 8.20
Birnensorbet mit Birnengeist

=R o1 o T=) B @Ce] oY o 1= IR PRRR 8.20

Sorbet Citron & Citron Vert Arrosé de Vodca

Zitronen-Limettensorbet mit Wodka

Le SOrbet NOIMANA ...t e e e e e 8.20
Sorbet Pomme Arrosé de Calvados

Apfelsorbet mit Calvados

La Cassata de A MAISON NOMIUL ..eeeeeeeeeeeeee et e e e e e e e e e e e eesanaeeeeeennnns 11.80
Cassata vom Haus Namur
Le Vacherin Glacé de la Maison Namur au Coulis de Framboise ......coevvveeeeeeeenne.. 12.00

Geeistes Vacherin vom Haus Namur mit Himbeercoulis

[1] = Pas disponible les Dimanches a Midi [Sonntags Mittags nicht verfliigbar]
[2] = Convient pour Végetariens [Fur Vegetarier geeignet]
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L'Assiette de FTOMUAGES ..........ooooiiiiiiieeeeee ettt e et e e e e e enns 11.20
Kaseteller

L ANGOINAS FIQS «oeeeeeeeeeeeeeeeeeee e e e e ettt et eeeeeeseeeeeeeeesesaesesasasnsenennaseeeas 11.50
Frische Ananas

L'ANANAS FIIS QU KIFSCR oottt e e e e e e e e e e e e eeeaesaa s s aeseeaaeas 12.70
Frische Ananas mit Kirschwasser

o Yo | Lo e [=Ne (=3 & (V] | £ 5 (TSRO T 10.70

Frischer Obstsalat

Les Crépes ¢ la Sauce au Chocolat Chaude A 1a Mode .......cooovvveveveiiceeieciieeenne, 10.10
Crépes mit warmer Schokoladensauce und Vanilleeis

Les Crépes au Grand Marnier A 10 MOAE .......oooviiiiiiiiiieiecie e 11.70
Crépes mit Grand Marnier und Vanilleeis

Les Profiteroles Glacées a la Sauce au Chocolat ChAUAe......ooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeene, 11.70
Geeiste Windbeutel mit warmer Schokoladensauce

La Tarte Maison avec Creme ChANTillY .....ooveiioeiieeeeicceecccee e 5.50
Hausgemachter Obstkuchen mit Schlagsahne

La Tarte Tatin TIEA@ O IO MOTE ... e e e e 10.20
Lauwarme Tarte Tatin mit Vanilleeis

La Tarte Tatin Tiede d la Mode, Flambée au CalvAdOS. .....ccuvveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeene, 13.10
Lauwarme Tarte Tatin, mit Calvados flambiert und Vanilleeis

Le Lingot de MouUSSe AU ChOCOIOT ... ..ottt eeeeeaae e 8.60
Schoko-Mousse-Barren

La Créme Brolée A Ia VANIIE BOUIMDION ....eieeeeeeee e e e eeeeeeeeeeeeee s 10.10
Creme Brulée mit Bourbonvanille

L'lle Flottante & la Créme Anglaise et AU CAramel .........ccovvevieveveveieeeeereeeeeeeeeeeeenenn, 8.40
Schneeeier auf Vanillesofse mit Caramel

SELON DISPONIBILITE - NACH VERFUGBARKEIT :

LES FIAUS@S QU SUCTE ....cooiiiiiiieieeeeeeeeeeee et e e e e e e e e e e e e e e e ee e e et neeeas 7.90
Erdbeeren mit Zucker

LES FIAISES O IO CrEIMIE ..ot e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e aaeees 8.90
Erdbeeren mit Sahne

Les Fraises A [ Créme ChANTiIY ....coveiiioiiiiceie et et 8.90
Erdbeeren mit Schlagsahne

LES FIrAS@S MEID O .....cooiiiiiiiiieeeeeeeeeee e e e e e e e e e e e e e e et e s s s e e eeeaeaas 10.60
Erdbeerbecher Melba

[1] = Pas disponible les Dimanches a Midi [Sonntags Mittags nicht verfliigbar]
[2] = Convient pour Végetariens [Fur Vegetarier geeignet]
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