TRES IMPORTANT

Ces propositions sont congues pour composer un menu unique pour I’'ensemble du groupe. Soucieux
de garantir un service impeccable et dans le but d’éviter des difficultés de coordination, nous vous
déconseillons de choisir plusieurs menus différents. Nous mettrons toutefois tous nos moyens - en

concertation avec vous - a votre disposition pour servir a vos invités des menus tenant
compte de leurs préférences personnelles.

Nous vous invitons de nous consulter a ce propos
avant toute prise de décision.

Ceci n'est qu'un petit apercu de ce que nous pouvons préparer pour vous.
Si votre plat préféré ne figure pas sur cette liste ou si vous avez des
invités qui sont végétariens, allergiques ou qui suivent un régime,
n'hésitez pas a nous en parler !

Les prix indiqués s'entendent TTC par personne et sont sujet a modifications
sans préavis. Le présent tarif date du 3 Mai 2011 et
annule et remplace tous les précédents.

© = Disponible a partir de 10 Personnes @ = Convient pour Végétariens

Des informations complémentaires sont disponibles sur www.bridelerstuff.lu

&\=/jj

Les Amuses-Bouche Chauds et Froids "NamMUI" .......c..oeiiiiiiie ettt e e et e e e rre e e e enraee e 8.80
Le Pain Surprise ‘Namur’ (pour 24 personnes, PriX Par PEIrSONNE) .....cccccueeeeeciueeeeecrrreeeeiireeeessseeeesns 7.80
La Créme de BroCOli @ ..........coociiiiieeieiieeeie st te sttt teste et e te e e tessa e b e s teest e aeeseessasseessesseesaensesseensenes 6.90
La Créme de LEGUMES @ .........c.oooiieiieciee ettt ettt s e eteeebe et e e s teesbaestbesabeeabeeabe e beesbeesaseenseenbeesenns 6.90
La Créme de POIFEAUX @ .........cc.ooovieereeireeeeeeete et eeteeeteeeteseaeeeaeeeveeeteesseesaeesneesseenseenseeaseseseseneseseenseens 6.90
La Créme de Tomates au BasilicC Frais @ ...........coccveeueeierieeeeieeteeereeeteeeeeeeeereenseeeseesseseseseesenseenseens 7.10
La Créme de Poivron Rouge a VAIl ROTI @ ............coueeiueiieeieeeeeeceeeeete et eee ettt eereeeaeseeeeaeenaeens 7.10
La Créme de Mais a la Chiffonnade de Jambon Cru Frit ........ccocoeeieciiieiciiiie et 7.10
Le Gazpacho ANElOUS @ .............c.ooovviieeiieeeeeeeete et ctee e et ete e e e e eteeeaeeeteeteeteeebeesbeseseseneeeseenseens 7.10
L CONSOMME ROYAIE ..ttt ettt e e ettt e e e et e e e e e bteeeeebbeeeeebteeasessaeaesstasaessranaesans 7.90
L CONSOMME IMIIMIOSA c...uvvieeiiiieeeeeiteeeeeiteeeeetteeeestteeeesnbaeeesabaeeesssteeeesssaeesaseasesasseeeesassaeesssssaneeanns 7.90
Le CONSOMME CAIEBSTING ...uviiiiiiiiie ettt ettt e et e e e e te e e e e bt e e e e ebteeessbtaeeesnsteeeesstaeesassaeeeanns 7.90
Le CoNSOMME A I'AISACIENNE .....viiiiciiiee ettt e et e e e st te e e e s bte e e e sbteeesssteeesssteeassssaeeennns 7.90
Le Consommeé aux QUENENES dE FOIB.....cuiiiiiiiiiie ittt e e e et e e s srrr e e e s araeeeeaes 7.90
Le Consommeé 3 13 Brunoise de LEGUMES .....cccuuviiiiiiiieeieiieeeecitee e e et e e e ette e e e stteeessnteeeesstaeessnsaeeeanns 7.90
0 =Y Y U] o 1T o o7 USSP 8.60
[l T o [N e [ o oY Lo USSR 15.60
La Soupe de PoissONs €t S8 ROUIIIE .......cccuueiiiieiiie et e e e 15.60

Le Velouté de Poisson a la Brunoise de Légumes et au Vermouth.........cccceeecieiieiiieec e 9.70



La QUICHE LOTTAINE @ ...ttt et e e e e e e et e e e e e e e e e e eeeeeeesseaaaeaeeeeeeesesaaseseeeresesesannneaeeees 11.50

LaTarte a1'OIZNON @ ......c.oooueieeieieeere ettt ettt et e e et e et e ebeeeteeeteeetseeaeesabeebeebeenteenreenanes 11.40
La QUIChe aUX LEGUMES @ @ ..............ooveeiieiieeeeeeieeteeete et teeeee et vt eeteeeteeeteeeaeesaveeebeebeenbeenseesanas 12.50
La BOUCHEE @18 REINE....ccoiiiiiiiiiieeeeee 13.10
Le Feuilleté de Champignons Frais Sautés a I'EChalote @ ............ccccoeevveeerieieeeieeceiecreeereeeteeevee e 13.60
Le Chausson de FEUIIEtE au ChEVIE @ ..............oeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee et e e e et e e seeateesasaeeesasraeeesasnseeens 13.80
La Terrine Maison Garnie auX Crudites .........ccoovvviiiiiiiiiiiiiii 13.50
La Terrine de Légumes au Coulis de Tomates @ @ ..............cccoovvveereirieireentieneecee e e eereenveesveeeanes 13.50
La Terrine de Poissons a la Sauce Froide aux Fines Herbes @ ...........cccoovvveeiveveieeiiieeiee e 14.70
La Galantine de Lapereau au Confit d’Oignons @ ...........cccceeeiiiiieiiieiieeseesee et 16.80
Le FOIE Gras d'Oie @VEC SES TOASES ....iiiiiiiiiiieeeeeeeeieitiiee e e eeetttaeeeeeeeettataeseseessssraasssseessesssanssesesens 17.80
Le Melon au Jambon A€ ParMe c....ee.o oottt ettt s e e e tev s e e e eeeanas Prix suivant Marché
[l 0o Yol = 11 TU DYoL Yo 1 PSRRI 16.60
Le COCKEQI] QUX CreVEOTEES ROSES vuuuueiiiiiiiiiiiiee e eeeetttteeee e e ettt ttaee e e e e eettaaaeseseessassaasasseessesssansssesesens 15.70
Le CoCKtail @UX CreVettes GriSES.......coiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeee e 19.60
Le Cocktail @UX FrUits d@ IMIBE ..ocoeiiiieieeeeeeeee e 15.70
L'ASSIETEE SCANTINAVE ..o 15.90
L'Assiette de SAUMON FUME .......oooiiiiiiiiieeeee e 15.70
Le Tartare de SAUMON @VEC SES TOASTES ...ccviviiiiiiiieieeeeeeeeeeee e 15.70
Le Filet de SAUMON BeIIEVUE.........cooovieeiiiieieeeee 17.60
[ NS =Y (=R e L= O U Lo [ =YK 2 J PRI 11.80
Y- o [T N ol 11T USRI 13.60
Y. | o [l 0 [ g o Yo g -1 o [T SRS 13.20
Y- | o SRV AT = 01T o1 1 TIPSR 13.20
La Salade Grand BlEU .......coooviiiiiiiii 16.20
La Salade Brideler STUTT ......oooiiiiiiii 17.20
Y | o [l [V Yo 10T =l A N T=To [T USRI 15.70
La Salade au Chevre Chaud Bard@..........cooooiiiiiiiiiiiiii 14.00
La Salade du Marché aux POISSONS .......ccoeviiiiiiiiiiiiiiii e 16.90
La Salade de Scampi et de PamplemouSSE ROSE........ueeiiiiiieieiiiieeeiiieeeecieee s e e e esere e e ssrreeesnereee s 15.70
La Salade de Caille R6tie au Vinaigre de Xéres, Dés de Poire Caramélisés .........cccevvveevicveeeiinnnnnn, 17.60

(0TI [T | =T TR RURPRRPRRRPPRRPPRPIRt 13.20



Entrée Plat

La Nage d'Ecrevisses et de Sandre aux Parfums de Safran et d'Orange ........ccoceeeevcvveeeenns 21.80 29.10
Le Croustillant de Scampi €t LOtte......eeiieciiiiiiiiee ettt 20.80 27.70
Le Duo de Filets de Dorade et de Rouget a la Fleur de Thym et Citron ......ccccocevevvcveeennanns 18.20 24.30
Les Filets de Sole NOIrMaANAE ........uueeiii it e e et e e e e e e et raaaeeeas 24.30 32.40
Les Filets de Sole @ I'ArmMoOriCaINE ....ccieie et rrrre e e e e e e anrraaee e 24.30 32.40
Le Filet de SAUMON BEArN@iSe.......ccccvieiieciiieeicciiiee et e eettee e e ettee e e eate e e s steaeeesbaeeeseneeaeesanes 17.60 23.40
Le Filet de SAuMON QU BaSiliC .....eeiiiiiiieiciiiee et 17.60 23.40
Le Filet de SAUMON @ 1@ CItrONNEHE .....coceeiieecee et 17.60 23.40
Le Filet de SAUMON @ 1@ CIDOUIELLE .....eeieiieeeecee et 17.60 23.40
Les Médaillons de Lotte @ I'ANELN ...ccoc e e 22.80 30.40
Les Médaillons de Lotte au Champagne.......coccuueeiiicieeiiciiiee ettt e s st e e 22.80 30.40
Les Médaillons de Lotte HOMaArding.......cc.ueeiieiiiei ettt e e s s e e 22.80 30.40
Le Feuilleté de Scampi et de Saumon a la Méditerranéenne..........cccceeeeeieeeeecieeeeecieeeeenns 20.30 27.10
Le Feuilleté de Cabillaud @ I'ArmMOriCaINE ....ccovcvieeiieiiiee et e e e e 20.80 27.70
Le Feuilleté de Cabillaud @ la BOrdelaiSe ......coccuvieiieeiieiiiiiiiee et e e 20.80 27.70
Le Filet de Sandre CUIt SUF 1@ PEAU ......ccocuiiii ettt e et e e e eare e e s enre e e e eanes 18.60 24.80
Le Filet de Sandre @ 1a ProvenCale........oouviei ittt et e e enreee e 18.60 24.80
Le Filet de Sandre a 1a FONdue de POIr€aUX.........cccccuueeeieciiieeieiieeeeecteee et e ette e e e evreee e 18.60 24.80
Le Filet de Sandre ROti a I'Huile d'Olive EXTra-Vierge ......cooceeeecveeeeecieeececiiee et ecieee e 18.60 24.80
Le Filet de Sandre sur Lit de Fenouil, Sauce a la Badiane........cccccoeveveiiiiiiiiiiiiii, 18.60 24.80
Le Sorbet Melon Arrosé de POrto BIanC .......cccuiiiiiiiiiee ettt e e ectte e e e eeate e e e e nte e e s enraeaeeaes 5.90
Le Sorbet Fraise au Poivre Vert Doux Arrosé de Champagne .........cceeeeeciieeieciiee et eeeee e 5.90
Le Sorbet Colonel (Sorbet Citron Vert Arrosé de VOdCa) ......cccveeeeeiiieieciiiiee ettt ereee e 5.90
Le Sorbet Normand (Sorbet Pomme Verte Arrosé de Calvados) .......eeeeeciieeeeciiieeeeciieee e 5.90
Le Sorbet Poire Williams (Sorbet Poire Arrosé de Poire Williams) .......cocvveeeeeiieeiiiciveeeeiireeee e 5.90
Le Sorbet a la Cubaine (Sorbet Noix de Coco Arrosé de Rhum BIanc) ......ceeeeeveeeeecveeeeeiiveeeeeiveeeeenns 5.90
Le Sorbet au Champagne (Sorbet Citron Vert Arrosé de Champagne) ........ccceeecveeevieeciieeecieescveeennes 5.90
Les Tagliatelles aux LEGUMES Frais @ ...........c.oouveeieeieeteeireeereeeeeeeeeeeeesteesteesseesessneseseenseesseessessnens 17.60
Le Gratin de LEGUMES @ ..........cc.ooovieirieieeeieecee ettt eeteeete e e e e eteeeabeebeesbeesteestsesasesaseeabeebeenseesssenanes 17.60
Les Escalopes de Céleri Panées avec Salade, Sauce Rémoulade @ ...........ccccccveeveereecreenreenreenneenen. 17.60

Les Fettucini aux Tomates Cerises, Basilic et Herbes Fraiches @ ...........cccccevvvevvivivviveveiiineee i, 17.60



I N O To Ul (o 101 (=N CT= 1 o LT 20.70

" Judd matt Gaardebounen " (Collet Fumé de Porc aux Feves de Marais) ......cccceceeevveevieescveeennen. 19.70
" Schwéngshéiss matt Sauermous " (Jambonneau de Porc avec Choucroute)........cccccveeeeevreeeennnee. 20.40
"Ham am Hee " (Jambon Cuit au Foin, minimum 30 Personnes).........ccccecvveeeeecireeeeecineeeeeereeeeeennes 23.30
Le Jambon Mixte avec Pommes Frites et Salade.........oooeciiiicciiii e 19.10
" Wainzoossiss matt Moschterzooss, Hausmacher Gromperepurée an Geméis " ...........cccveeeennee. 18.40

Saucisses au Vin avec Sauce Moutarde, Pommes Purée Maison et Légumes

Les Mignons de POrc @ I'ESEragOmN coouuuiii it ee ettt ettt e e et e e et e e e sestreeesnnnreee s 20.20
Les Mignons de POrC au POIVIE VEIM .. ...ttt ettt e e e e e e s bae e e snnnreee s 20.20
Les Mignons de Porc Creme ChampiSnONS .........ccocciiieiiiiiiieeeciieeeecite e e ecieeeeesrae e e esaaae e e setreeesannreeeas 20.20
Le Steak de Porc Gratiné au Munster, Sauce au RIi€SIiNG .......cccveveeiieiieiiieecceee e 20.10
Le ROti de POrc ROUIE QUX HEIDES @ ........eveiieeiieieeeeeeee ettt ettt st s s st e eaee s 19.80
Le ROLi dE POIC FOIESTIErE @ ......ooeveiieeie ittt ettt e e et e st s et e s st e e baeesatessabeeesabeesneeas 19.10
Le ROti de POIC CharCULIEIE @ ..........oooviiieeeicieie ettt ettt ete e et e st s s b e e st e s e aaeesatessabeeesabessneeas 19.10
Le ROti de POrc a "HONGIOISE @ ......c.oooveeereeceee e ceeteeeteeete ettt et eete et e et e eaeeteeveenveenteesreesneas 19.10
La Selle de POrcelet ROTIE @........coovcuviiiiiiieie ettt ettt e ettt e sttt e st e e seaba e e s snae e e e sbbaeeesanbeeeess 22.20
Le Filet de Poulet Farci aux Pistaches et Raisins Secs, Sauce au Sauternes ......cccccccevevvveveieeeeenenenn.. 19.80
Le Filet de Poulet a la Ricotta et a la Pancetta, Sauce Brune a la SQuge .....ccccccvvveeeciveeeccvieee e, 19.80
Le Supréme de Pintade a la Fine Farce aux Herbes Fralches .......cccccovvvviiieiiiciieec e 20.90
Les Cuisses de Canard @ I'Orange @ ........cc.ooovieiieieeiieeireeceecee ettt este s te e stae e veebeebeesbeesbeesaaesanas 21.10
Le Steak de Biche aux Cerises du NOId..........eeeeeieeiiiiiiieeeeeeeeieiireeeeeeeeeeeirrreeeeeeeeens Prix suivant Marché
Le RAgOUt de IMArCasSiN ....uvieeicuiiieeciieeeecieee e ettt e et e e et e e e e rr e e e s ratr e e e sentaeeeennaeeaeas Prix suivant Marché

[N OV o [N )Y Prix suivant Marché



Les Mignons de Veau ArChidUC.......... ittt e e e e e e et re e e e e e e e e e nnraaee s 28.70

Les Mignons de Veau @ I'ESEragON .....uiii i cciiee ettt e et e e s saae e s s sar e e e ssnbaeeesannreee s 28.70
Les Mignons de VEau aUX PlEUINOLES........cuiii ittt e e s e e s sbaeeesnnnraee s 28.70
Les Mignons de Veau aUX DEUX POIVIES ......ccivciiiiiiiiieeeeiieee e esiteessstreesssieeessstaeesssnnreeessnsaeeesnnsseees 28.70
Les MIgNONS de VEAU AU POItO .....ciicuuiiiieciiiiecciieee e ecitee st ee et e s st e e e st e e e s sata e e s ssaseeeesntaeeesnnsseeean 28.70
Le Mignon de Veau en Cro(te avec sa SQUCE AU POrto .......coccuvviiiieee et 25.80
Le ROti de Veau Prince OFlOff @ ..ottt ettt str e sttt e e be e b e s baesanas 24.10
La POItring de VEaU FArci@ @ ..........coveoeeiuiiieeeieeereeeteeete et eteeeteeeveeeveesteesteesteesaeesaveenbeebeenteesseesnnas 20.20
Le Carré de Veau FOreStiere @ ............ooveiveeeeeieeereeereeeteeeteeeteeeeeereeeveesteesteesteeeasesaveebeenbeenteesseesnnas 25.70
Le Carré de Veau Brais€ @ la BIEre @ ..........ooveevievicireereecieeeeee e cee vt eeveeeteeeteeeaeeveeeveenbeenteesaeesanas 25.70
Le Carré de Veau Créme Champignons @ ............cceeeveeereeireeeereeeeireeireesteeeseeseeseeeseenseesseesseessesssns 25.70
La NOIX de VEaU FOrESTIEIE @ ........cooveiereeeieieeeeeeee ettt et et e etesereeeeeeeteesteeeteesseeeaeesnvesnteebeenseesseesneas 25.40
La Noix de Veau Braisée a 1a BI€re @ ..........ccueeeeeveeeriereeeteeeteecee e eeteesteeeteesteeeeeeveeveenveenseesseeeneas 25.40
La Noix de Veau Créme Champignons @ ..........c..couvecvieerieiueeeeeieeeeeeereesteeeteesseeeeeeseenveenseesseessessnnns 25.40
La Langue de VEaU AU IMAUBIE ....ciicuiiee ittt cettee ettt e et e e et e e e s aaae e e s satae e e enaseeesstaeeesnnsreeean 24.10
La Blanquette de Veau @ I'ANCIENNE... ...ttt et sre e e e s e e s snr e e e ssntreeesnnnreees 22.20
La Carbonnade A 18 FIamMaNnde ......cocuviii ittt et e et e e et e e e e enae e e e enraeeesannreeaan 20.20
Les Roulades de BOEUT Grand-IVIEIE........c.uuieeecuiiieecciieeeeciteeeeette e e e tre e e e eataee e e saaeeeesnnseeesansaeeesansreeans 19.30
Wl CTo TV =Tl o - T M Lo T gV ={ o < ISR 19.80
Le Filet de BOBUTF CNOION ....cciiiiiee ettt ettt e e ettt e e e et e e e e atae e e e abaeeeesasseeesansseeesansseeans 28.80
Le Filet de BOBUT BEAINAISE ......uveeeeeiiiiececieee ettt e e ettt e e ettt e e e et e e e e bt eeeeataee e e asaeeeeasseeesnsseeesanssneans 28.80
Le Filet de BOUSF QU POIVIE VEI ......uiiiiiiiiiieiieeeeeetee ettt ettt ettt e st e sabeesane s 27.80
Le Filet de BOQUSF BOrEIQISE ......ueeeuviiiiiieiiieeiie ettt ettt ettt ettt e st e st e sbae e sabaesareas 27.80
Le ROti de Boruf @ 1a BOUIBUISNONNE @ ......c.eoiuiieiieieeieeteectee ettt ettt et stee s ebe e beebeesbeesaaenanes 21.40
L’Entrecote Fagon Roastbeef aux Fines Herbes et a I'Ail @ ..........ocvevieiieeiievieccie e, 26.20
Le Faux-Filet Fagcon Roastbeef aux Fines Herbes et a I'Ail @ .........cccovevreevievieciee e, 26.20
Le Navarin d’Agneau Printani@re @ .........c..ooovieeiiiieeiiee e et et et e eetee e eetee e eareeeteseeseeesbeeenanes 20.70

Le Gigot d'Agneau au Jus de ROMarin @ ..........ccoeovieirieiiieiieeiie e e esteesteesteesreeveeebeesbeesteesseenanas 23.40



I = =l o [l oY1 0 I o TSRS 9.70

LA TArt @UX FIUITS covvniiiiiiii ittt e e et e e e e e e e s et e e ese b e e rasaneerabaaeeeesansernsannesreraneernsnnsans 4.80
La Tarte Tatin TICAE cooeeeeieieeeeeee e 9.10
LA TArt @UX NOIX ceiivruiiiiiiiiiiiiie et e et e e e et e e e s et e e raateerebaeeesasasesrasanerssaneeresansersssnneerssnneerssrnsens 9.10
L@ CrEME Caramel @ .........eeeiieeeeeeeeeeeee ettt ettt e s e et e e s esteeeseateeessasaeeessaaeeessasaeessastaeessassaeessans 7.70
L'11E FIOTEANTE @ .ottt ettt e et e e et e e s eeatteeseeaaeeeseanaeeessaseeeessasaeeessassaeessasbeessateeessasaeessans 7.70
Le Fondant au Chocolat, Créme Anglaise au Caramel..........coccvieiieciiii e 9.20
LA IMIOUSSE GUX FraiSES covvvuniiieiiiiiiiiiiiiiiiie e et e eeteeee et e e seae e e s et e e e sabsessasan e sabaeeesatasernsaaeerssaneernnnnsens 7.50
La MOUSSE @U ChOCOIAT.....cooiiiiiiiiiiiieeeeeee 7.50
La Mousse Marbrée au Chocolat Amer et 3 '0range @........c.ccoveveeiiecieccie et re e 8.00
La Verrine de Mousse au Fromage Blanc a la Pulpe d’Abricot, Croltons Caramélisés © ................. 8.30
Le Véritable Pudding aux Pommes, Créme Anglaise ala Cannelle @ ..........cccooevveeveeeeecceeeereeenne, 6.60
La Gelée de ThE Vert auX RAISING @ .....coocuviiiiiiiiiiieieieeeeeite ettt e ettt e e sttt e e e s eabeeessesbeeessesbaeessesbaeessans 8.00
LA SAIATE 0@ FIUITS FraiS wuuueiiiiiiiiiiiiieeeeeeeietiieee e e e e ettt e e e e e et taaa e e e eeseetasasasssesssssssanassesssesssnnnnseseenns 9.40
L’Assiette de Fruits Frais et Sorbets au Coulis de Framboise ..........ccccccciiiiiii 10.30
Le Tiramisu MaiSON @ FAMAretto @ .......ccceeeeeieeieeeeeeeeeeeeee et e e e e e e e ettt eeeesesesaeaeeeeesesesasseneees 8.60
La Verrine de Tiramisu Maison aux Fruits ROUZES @ ............coveeerieerieirieieeereeereceteeeteeeeeeeeeesesveenaeens 9.30
L'Assiette de Mignardises "NAMUL! ........oociiii et ee e e e e rtae e e e srae e e seaareeesentaeeesannseeaas 11.90
I 01U o Y=J - o F- Yol V=T USSR 6.60
I oYU o =TT o o o 1= £ SRR 7.50
R D o Tl 21 =T o Tol o [T ST SUURRRRRPP 8.80
La Coupe Brideler StUFf ... ..ot e e s re e e e s bte e e s s bte e e e ertaeeesnraeeeeans 9.20
La Coupe FOrét NOIre au KirSCR ...iiieeiiie ettt ettt e s et e s st e e e e e arae e s snraeeeeans 9.40
Le Parfait Maison au Grand Marnir......coooiiiiiiiiiiiii 9.40
Le Parfait Maison au Marc de Bourgogne aux Raisins Secs Marinés @ ..........c..ccoevveveeneeeiveenreenneens 9.70
Le Nougat Glacé au Coulis de FrambOiS .......ccuuiiiiiciiiieiiiiie ettt ecre e e e sre e e e s sarae e s saraeeeeans 9.40
Les Profiteroles Glacées a la Sauce Chaude au Chocolat ..........cooevvvviiiiiiiii 10.10
L'Omelette NOIVEZIENNE @ .........ccviiiieieeiee ettt et ete e et e v e et e e e taeeebeeeeaaeeebeeeteeesareeennes 9.30
RO 1= | = T\ =10 01 | 10.10
Le Vacherin 'Namur' au Coulis de FramboiSe.......coovvviiiiiiiiiiiieeeeeee 10.40
Le Choix de Café oU ThES A VOIONTE........ccooiiiiiiiiiiii 3.20

Le Choix de Café ou Thés a volonté avec Petits FOUIS .......cccccvviiiiiiiiii 7.50
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La Créme de Légumes
Le Jambon Mixte, Frites, Salade
La Tarte Maison

La Créme de Tomates au Basilic Frais

Le Roti de Porc Forestiéere, Légumes du Marché
et Pommes Croquettes

La Tarte Maison

Le Consommé Royale

Les Mignons de Porc a I'Estragon
Légumes du Marché et

Pommes Croquettes

La Creme Caramel

La Créme de Mais a la Chiffonnade de Jambon
Cru Frit

Le Cordon Bleu Creme Champignons

Frites et Salade

La Mousse au Chocolat

o
Le Feuilleté aux Champignons Frais sautés a
I'Echalote
La Selle de Porcelet Rétie, Haricots Verts et Rosti
La Salade de Fruits Frais

(a partir de 30 Personnes)

La Tarte a I'Oignon

'Ham am Hee' (Jambon Cuit au Foin)
Choucroute, Feves de Marais et
Pommes Sautées

La Coupe Brideler Stuff

La Quiche Lorraine

Le Carré de Veau Creme Champignons
Légumes du Marché et Pommes Amandines
L'Omelette Norvégienne

o
Le Filet de Sandre sur Fondue de Poireaux
Le Filet de Poulet a la Ricotta et a la Pancetta,
Sauce a la Sauge
Légumes du Marché et Pommes Purée
La Mousse Marbrée au Chocolat Amer et a
I’Orange
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La Soupe de Poissons avec sa Rouille
Le R6ti de Veau Prince Orloff
Légumes du Marché et Pommes Croquettes
Les Profiteroles Glacées a la Sauce au Chocolat
Chaude

1]
Le Consommé a I'Alsacienne
Le Filet de Saumon Bellevue
Le Roastbeef aux Fines Herbes et a I'Ail
Légumes du Marché et Pommes Amandines
La Cassata 'Namur'

o
La Salade Grand Bleu
Le Filet de Boeuf Bordelaise
Légumes du Marché et Pommes Parisiennes
L'Assiette de Fromages
Le Parfait Maison au Marc de Bourgogne aux
Raisins Secs Marinés

Le Consommé Mimosa

Le Croustillant de Scampi et Lotte

Le Sorbet Poire Williams

Les Cuisses de Canard a I'Orange

Légumes du Marché et Pommes Croquettes
Le Vacherin Glacé 'Namur' au Coulis de
Framboise

L'Oxtail Clair au Sherry

Le Filet de Sandre Ro6ti a

I'Huile d'Olive Extra-Vierge

Le Sorbet a la Cubaine

Le Mignon de Veau en Cro(te avec

Légumes du Marché et Pommes Amandines,
Sauce au Porto

Le Nougat Glacé au Coulis de Framboise

Le Consommé a la Brunoise de Légumes

Le Feuilleté de Scampi et Saumon a la
Méditerranéenne

Le Sorbet Fraise au Poivre Vert Doux Arrosé de
Champagne

Les Mignons de Veau aux Pleurotes

Légumes du Marché et Pommes Croquettes
L'Assiette de Mignardises 'Namur'



